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Cena gourmet
Prospettiva Van Orton

In collaborazione con Identita Golose

Ponte di Cecco - Forte Malatesta / Ascoli Piceno
Domenica 27 agosto 2023 / ore 19.00



Executive Chef
Giacomo Costantini — Tetsu Han Restaurant — Ascoli Piceno
Guido Paternollo — Pellico 3 Milano — Park Hyatt — Milano
in collaborazione con
David Vitelli — Mister Ok — Ascoli Piceno

Menu
Benvenuto
Nigiri di orata, momiji oroshi e negi
Nigiri di spigola, shiso e tobiko gold
Giacomo Costantini
Olive ascolane e sandwich con semi di sesamo
Porchetta e pomodoro arrostito
David Vitelli

Antipasto
Crema soffice di patate, ragu di seppie, prezzemolo
Guido Paternollo

Primo piatto
Riso riserva San Massimo, salsa al curry, erba cipollina, limone nero
Guido Paternollo

Secondo piatto
Sella di agnello, millefoglie di melanzane e pomodori,
jus di agnello alla menta

Guido Paternollo
Dessert
Latte e cereali
Guido Paternollo
Vini Banfi, Ceretto, Contadi Castaldi, Velenosi
Acqua Filette
Pane Molino Agostini

Distillati Meletti

La cena sava preceduta dalla visita guidata alla mostra Prospettiva Van Orton
con i curatori Stefano Papetti, Elisa Movi e Giorgia Berardinelli

In caso di maltempo I'evento si svolgera all'interno del Forte Malatesta.
Quota di partecipazione: € 150,00 / persona

Prenotazione obbligatoria e pagamento anticipato.

Info: 3471071873 / 347 4574300 / verticaledarte@gmail.com
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