
CON IL  PATROCINIO DEL ORGANIZZATO DA MEDIA PARTNERMAIN SPONSOR

CUSINÈ ROYAL 2.001 AGORÀ02 VINCÈ FA LA
CARITÀ A  LU DOME

03 BOTTEGA 
PANICHI  1943

04

Via  d i  Vesta ,  n  28,  
63100 Ascol i  P iceno AP

Piazza  Arr ingo,  49,  
63100 Ascol i  P iceno AP

Piazza  Arr ingo,  18 ,  
63100 Ascol i  P iceno AP

Via  Panichi  A lessandro,  3 ,  
63100 Ascol i  P iceno AP

TIRABBESCIÒ05

Via  del  Tr iv io ,  60,  
63100 Ascol i  P iceno AP

DICA DUCA06

Piazza  del  Popolo,  
63100 Ascol i  P iceno AP

OSTERIA DEL  POPOLO07

Piazza  del  Popolo,  51 ,  
63100 Ascol i  P iceno AP

OSTERIA E  BOTTEGHE
FRANCESCANE

08

Chiostro  maggiore  
San Francesco,  8 ,  
63100 Ascol i  P iceno AP

BISTRÒ09 DIRTY MISCELE
CREATIVE

10 BLANC11 ANGOLO DIVINO12

Via  V idac i l io ,  12 ,  
63100 Ascol i  P iceno AP

Via  V idac i l io ,  1 ,  
63100 Ascol i  P iceno AP

Via  Benedetto  Ca i ro l i ,  37,  
63100 Ascol i  P iceno AP

Via  Niccolò  IV ,  1 ,  
63100 Ascol i  P iceno AP
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U N A  B O L L A
M I L L E  L U C I  I N

1 & 8 DICEMBRE ASCOLI  PICENO
CENTRO STORICO

NOTTE CHAMPENOISE

Alla Cus iné Royal  t i  aspettano g l i  
autent ic i  agnolott i  a l  P l in  r ip ieni  d i  
brasato,  in  perfetto  abbinamento 
con un e legante  Rosè del la  Borgo-
gna.  Un connubio  d i  ecce l lenze!

Al la  Bottega Panichi  t rov i  la  c iabatt ina  
ca lda  a i  grani  ant ich i  con gamber i  a l  
vapore  e  rucola  a l  pepe rosa,  arr icchi ta  da  
una bol l i c ina  sudafr icana.  Un morso d i  
pura  poesia !

Da Agorà  gust i  le  o l ive  a l l ’ascola-
na e  la  bruschetta  a l l ’o l io  nuovo 
d i  produzione propr ia ,  accompa-
gnate  da uno Champagne 100% 
Pinot  Noir.  Un assaggio  in  cu i  
Ascol i  incontra  la  Franc ia !

Da T i rabbesc iò  puoi  assaporare  la  
Fassona in  tar tare  con o l io  nuovo e  
senape,  accompagnata  da uno 
Champagne del la  Côtes  des  B lancs .  
Un’esper ienza per  ver i  intendi tor i !

Da  V incèfa lacar i tàa ludome trovi  un 
sapor i to  Roast  beef  inglese,  da  assa-
porare  con una bol la  Trent ina.  Perfet-
to  per  una pausa raffinata  a  due pass i  
dal  Duomo.

Al  D ica  Duca scopr i  i  panzerott in i  
de l la  casa,  perfettamente esal ta-
t i  da  un ca l ice  d i  P inot  Nero.  
Ideale  per  un momento d i  gusto  
a l l ’ ingresso d i  P iazza  del  Popolo.

A l l ’Oster ia  del  Popolo  lasc iat i  avvol-
gere  dal la  battuta  d i  Manzo a l  tar tufo  
e  sfere  d i  nocc io la  con v i te l  tonnè,  
accompagnat i  da  una r iserva  del le  
Langa.  Tradiz ione e  c lasse  in  un 
solo  p iat to .

Al  Dirty t i  aspetta i l  toast con 
mortadel la,  fontina e tartufo,  
accompagnato dal le french fr ies 
aromatizzate ai  porcini .  Per brin-
dare,  scopri  i l  nostro French 63100, 
un cocktai  di  Gin al l 'ol io Evo,  
sciroppo di  pane e champagne!

Al l ’Oster ia  e  Botteghe Francescane t i  
aspettano le  nostre  t re  tapas  con 
bruschetta  d i  lardo,  carpacc io  e  fus i l l i  a l  
tar tufo,  in  abbinamento a  un P inot  Noir  d i  
Les  R iceys.  Un v iaggio  d i  sapor i  
indiment icabi le !

A l  B lanc  t rov i  un panino a i  pomodo-
r in i  secchi  “Forno d i  P io”  con morta-
del la ,  mela  Fuj i  e  confettura  mela  
cacao,  serv i to  con chips  d i  patate  e  
un ca l ice  d i  R ibol la  G ia l la .  Un abbi-
namento da sogno!

A l  B i s t r ò  t i  a c c o g l i e  u n a  ve ra  
d e l i z i a :  b u fa l a  d e l l ' a z i e n d a  
a g r i c o l a  “ Q u a t t r o  P o r t o n i ”  +  
p r o s c i u t t o  a l  c o l t e l l o  “ P a s s a m o n t i ”  
3 0  m e s i ,  s e r v i t i  c o n  u n a  b o l l i c i n a  
d e l  M o n t e  O r fa n o .  P e r f e t t o  p e r  u n  
a p e r i t i vo  s p e c i a l e .

A l l ’ A n g o l o  D i v i n o  p u o i  a s s a p o ra r e  i l  
n o s t r o  B a o  a l  va p o r e  r i p i e n o  d i  b ra s a t o  
a l  v i n o  r o s s o ,  i n  a b b i n a m e n t o  a  u n  R o s è  
a l s a z i a n o .  U n’e s p l o s i o n e  d i  s a p o r i  d a  
n o n  p e r d e r e !

GOLD PLATINUM SILVER


