MILLE LUCI IN
NA BOLLA

NOTTE CHAMPENOISE

1& 8 DICEMBRE |

ASCOLI PICENO
CENTRO STORICO

01 CUSINE ROYAL 2.0

Via di Vesta, n 28,
63100 Ascoli Piceno AP

Alla Cusineé Ro?al ti aspettano gli
autentici agnolotti al Plin ripieni di
brasato, in perfetto abbinamento
con un elegante Rose della Borgo-
gna. Un connubio di eccellenze!

02 AGORA

Piazza Arringo, 49,
63100 Ascoli Piceno AP

Da Agioré gusti le olive all’ascola-
na e la bruschetta all’olio nuovo
di produzione propria, accompa-
gnate da uno Champagne 100%
Pinot Noir. Un assaggio In cul
Ascoli incontra la Francia!

03 VINCEFA LA
CARITA A LU DOME

Piazza Arringo, 18,
63100 Ascoli Piceno AP

Da Vincefalacaritaaludome trovi un
saporito Roast beef inglese, da assa-
porare con una bolla Trentina. Perfet-
to per una pausa raffinata a due passi
dal Duomo.

04 BOTTEGA
PANICHI 1943

Via Panichi Alessandro, 3,
63100 Ascoli Piceno AP

Alla Bottega Panichi trovi la ciabattina
calda ai grani antichi con gamberi al
vapore e rucola al pepe rosa, arricchita da
una bollicina sudafricana. Un morso di
pura poesia!

05 TIRABBESCIO

Via del Trivio, 60,
63100 Ascoli Piceno AP

Da Tirabbescio puoi assaporare la
Fassona in tartare con olio nuovo e
senape, accompagnata da uno
Champagne della Cates des Blancs.
Un’esperienza per veri intenditori!

06 DICA DUCA

Piazza del Popolo,
63100 Ascoli Piceno AP

Al Dica Duca scopri | panzerottini
della casa, perfeftamente esalta-
ti da un calice di Pinot Nero.
Ideale per un momento di gusto
all'ingresso di Piazza del Popolo.

07 OSTERIA DEL POPOLO

Piazza del Popolo, 51,
63100 Ascoli Piceno AP

All’Osteria del Popolo lasciati avvol-
gere dalla battuta di Manzo al fartufo
e sfere di nocciola con vitel tonne,
accompagnati da una riserva delle
Langa. Tradizione e classe in un

solo piatto.

08 OSTERIA E BOTTEGHE
FRANCESCANE

Chiostro maggiore
5an Francesco, 8,
63100 Ascoli Piceno AP

All’Osteria e Botteghe Francescane fi
aspeftano le nostre tre tapas con
bruschetta di lardo, carpaccio e fusilli al
tartufo, in abbinamento a un Pinot Noir di
Les Riceys. Un viaggio di sapori
indimenticabile!

09 BISTRO

Via Vidacilio, 12,
63100 Ascoli Piceno AP

Al Bistro ti accoglie una vera
delizia: bufala dell'azienda
agricola “Quattro Portoni” +
prosciutto al coltello “Passamonti”
30 mesi, serviti con una bollicina
del Monte Orfano. Perfetto per un
aperitivo speciale.

10 DIRTY MISCELE
CREATIVE

Via Vidacilio, 1,
63100 Ascoli Piceno AP

Al Dirty ti aspetta il toast con
mortadella, fontina e tartufo,
accompagnato dalle french fries
aromatizzate ai porcini. Per brin-
dare, scopri il nostro French 63100,
un cocktai di Gin all'olio Evo,
sciroppo di pane e champagne!

11 BLANC

Via Benedetto Cairoli, 37,
63100 Ascali Piceno AP

Al Blanc frovi un panino ai pomodo-
rini secchi “Forno di Pio” con morta-
della, mela Fuji e confettura mela
cacao, servito con chips di patate e
un calice di Ribolla Gialla. Un abbi-
namento da sogno!

12 ANGOLO DIVINO

Via Niccolo IV, 1,
63100 Ascoli Piceno AP

All’Angolo Divino puoi assaporare il
nostro Bao al vapore ripieno di brasato
al vino rosso, in abbinamento a un Rose
alsaziano. Un’esplosione di sapori da
non perdere!
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