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PALAFRITTO
Piazza Arringo – Tutti i Giorni

Ore 12.00 – 15.00 / 18.00 – 23.00
BENVENUTI NEL PALAFRITTO! 

Il cuore di Fritto Misto vi aspetta con un ricco percorso
di assaggi di fritture della cucina italiana e internazionale

CARNET 20 EURO - 20 TICKET 
1 CALICE DI VINO IN OMAGGIO

DEL CONSORZIO  TUTELA VINI PICENI  

Le Ricette Del Palafritto
DAL 22 APRILE AL 1 MAGGIO

CartoCCio 7 Ticket 
(Baccalà fritto, Carciofo alla Giudia, 

Frittelle di Baccalà e cipolla rossa, Trippa alla Romana fritta)
 Francesco cingolani, roma

Arancino pistacchio provola pancetta 4 Ticket
Arancino alla Norma 4 Ticket

Arancino al Ragù 4 Ticket
Fattore siculo - adrano, catania

Zirellos di Budduso 7 Ticket
Gattuccio all'Algherese 8 Ticket

daniel gianni - Porto torres, sardegna

Frittura paranza 8 Ticket
Crostino alici in carpione 6 Ticket

B-Quadro (rivisitazione del baccalà mantecato) 6 Ticket
Pescheria del centro, san Benedetto del tronto

Gnocco fritto con prosciutto di Parma 6 Ticket
 Gnocco fritto con Mortadella Favola 6 Ticket

giancarlo ForaPani e donatella Facchini - modena

Ijutt'-Il ghiotto 7 Ticket
(Pizza, maiale, confettura di uva fragola, Anice verde

di Castignano, miele) 
The Vegetal Pig 7 Ticket

(Pizza, pancetta di maiale, Hummus di ceci, cicoria) 
cucina snoB
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Panino al lampredotto 7 Ticket
Panino con Pulled Pork 7 Ticket

toscana - Paolo orazzini - san Vincenzo (li)
Formaggio Fritto 5 Ticket

aBruzzo - alBerto d'agostino - teramo

Fish & Chips 7 Ticket
Patatine fritte Stick 4 Ticket

Chips di patate di montagna 4 Ticket
Fritto misto Kitchen staFF

Bombolone salato 
con crema di pecorino e guanciale 5 Ticket

Pizza fritta mortadella e stracciatella 5 Ticket
ristorante il relitto - san Benedetto del tronto

Lo sfizioso 4 Ticket
(Brioche ricotta, confettura di mela e cacao)

Zeppole allo zabaione 5 Ticket
Cannoli siciliani 3 Ticket

Centrifugati di frutta e verdura 2 Ticket
Fritto misto Kitchen staFF

Olive Ascolane DOP 7 Ticket
Olive Ascolane 6 Ticket

 Olive al Brodetto alla Sambenedettese 7 Ticket
Olive pesce 7 Ticket

 Olive al pancotto abruzzese 6 Ticket
Cremini 5 Ticket
Spiedini 6 Ticket

Spiedini vegetariani 6 Ticket
Fritto misto laB - Pagliare del tronto

Panzerotto 4 Ticket
Polpette di pane 4 Ticket

Puglia - le donne del gusto - locorotondo

Empanadas di carne 5 Ticket
Tacos 6 Ticket

Burritos 6 Ticket
Chips de Platano 4 Ticket

Alfajores 3 Ticket
Sangria 5 Ticket

Passion fruit cocktail 5 Ticket
Churros 5 Ticket

Perù - la llama - torino
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DAL 22 APRILE AL 1 MAGGIO
SPAZIO NOVITA, SPAZIO NOVITA, 

202
3

TUTTI I GIORNI
dalle ore 12:00 alle 15:00 
e dalle 18:00 alle 23:00
Cocktail dei Barman del DIRTY di Ascoli Piceno
TUTTI I GIORNI 
dalle ore 12:00 alle 15:00 e dalle 18:00 alle 21:00

€ 12  Aperitivo percorso di olive   
Cocktail + Olive all’ascolana, olive al Brodetto, 
Olive al Pancotto 

€ 14  Aperitivo Around the World  
Cocktail +Tacos, Burrito, Fish & Chips

€ 12  Aperitivo romAnesco    
Cocktail + Filetto di baccalà, Carciofo alla Giudia

€ 15  Aperitivo tosto
Cocktail + Panino con pulled pork, panino con lampredotto

€ 15  Aperitivo mArinAro    
Cocktail + Frittura di pesce, Fish & Chips
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SABATO 22 APRILE • 

TIPICO ASCOLANO
In collaborazione con 
l’Istituto Alberghiero e 
Agrario Celso Ulpiani
Pranzo ore 12:00 – 15:00, 
menù alla carta
Cena a menu fisso ore 20:00
€ 32 vini esCLusi

Piconi al salame e raviolo di 
carne fritto - Ravioli fritti di 
gallina Ravioli incaciati DE.CO. - Fritto Misto all’ascolana 
Ovino  Musica dal vivo - giusePPe cistola organ trio

DOMENICA 23 APRILE 
LA CUCINA DEL 
MARCUZZO
In collaborazione con Il Principe 
Azzurro e Op Abruzzo Pesca
Pranzo ore 12:00 – 15:00, 
menù alla carta
Cena a menu fisso ore 20:00
€ 30 vini esCLusi

Crostino con burro salato e 
acciughe - Alici in carpione e menta - Linguine alici, pinoli, 
pomodorini e finocchio selvatico
Sgombri in brodetto  - Sorbetto al limone
Musica dal vivo - Giacinto Cistola Quartet

LUNEDÌ 24 APRILE
DAI SIBILLINI 
ALLE ANDE
Chef Ilenia Mendoza
Pranzo ore 12:00 – 15:00, 
menù alla carta
Cena a menu fisso - ore 20:00
€ 30 vini esCLusi

Papa a la huancaina 
Guanciale, salvia e aceto
Arroz Chaufa- Spezzatino di agnello e olive tenere ascolane
Torta Tres Leches
Musica dal vivo: EL CAMINITO 
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 MARTEDÌ 25 APRILE
 LA CUCINA DELLO
 SPIRITO: A TAVOLA
 NEI MONASTERI
 Chef Ermetina Mira, 
 Ristorante San Giacomo, 
 Monteprandone 
 Pranzo ore 12:00 • 15:00,
 menù alla carta
 Cena a menu fisso - ore 20:00
 € 35, vini esCLusi

Caponata antica - Polpettine verdi - Piconi di fave con guan-
ciale croccante e finocchietto selvatico - Coniglio ripieno ed 
erbe ripassate - Zuppa inglese - Musica dal vivo: JULAB

MERCOLEDI 26 APRILE
CONTAMINAZIONI 
Chef Francesco Cingolani
Pranzo ore 12:00 • 15:00, 
menù alla carta
Cena a menu fisso - ore 20:00
32 € vini esCLusi
Coppa di testa fritta con 
giardiniera casalinga
Plin con sugo d'arrosto
Spezzatino di agnello alle erbe 
con carciofo grigliato- Migliaccio con salsa di fragole 
Musica dal vivo: Bioritmo – Grazie Giai Levra e Giacinto Cistola

 GIOVEDÌ 27 APRILE 
 CUOCHI E OSTI 
 DEL PICENO
 Chef del Team  Marche -
 Federazione Italiana Cuochi 
 Pranzo ore 12:00•15:00,
 menù alla carta
 Cena a menu fisso - ore 20:00
 Benvenuto 
 Antipasto - Dalle Marche
 ... tutti ad Ascoli 

(Galantina di coniglio in porchetta con quenelle di crema di 
cece pecorino e cipolla rossa, con sgombro scottato con ma-
ionese di paccasassi, ciuscolo croccante e cicoria marinata) 
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Primo piatto  - Tortello all'ascolana 
(Tortello ripieno di tonno alici e oliva con un'ottima salsa al 
pomodoro sotto.e del prezzemolo) 
Secondo piatto  - Come un fritto misto 
(ovvero un agnello dissossato arrotolato poi.dopo cotto lo 
passiamo nel pane tostato con olio e frullato, quindi si ricrea 
una panatura ma non è fritto poi un disco di tartare di tene-
ra ascolana e uno spuntone di crema pasticcera con i semi 
di anice di Castignano e mezzo carciofi fritto e gel di limone 
bruciato) 
Dolce - Freschezza di primavera 
(Mela verde , anisetta , finocchietto su una crema al lime con 
crumble al caffe) 
Intervento teatrale  L’ASPIRANTE CAVALIERE ERRANTE
di Francesco Eleuteri - Francesco Eleuteri dialoga con Silvio 
Antognozzi

VENERDÌ 28 APRILE
LA LIVA E LU VREDETTE
Chef Ennio Nunziato 
Pranzo ore 12:00 • 15:00, 
menù alla carta
Cena a menu fisso - ore 20:00
35 € vini esCLusi

Olive ascolane - 
Olive al brodetto 
di Davide Di Fabio
Brodetto alla Sambenedettese- Sorbetto al Limone 
PETÒ SHOW

 SABATO 29 APRILE
 I SIBILLINI CELTICI
 Chef Davide Camaioni
 Pranzo ore 12:00 • 15:00, 
 menù alla carta 
 Cena a menu fisso - ore 20:00
 Uova ed erbe spontanee
 dei Sibillini  - Fregnacce di
 Amandola - Capocollo di 
 maiale al vino cotto 
 Cremoso alla nocciola

Musica dal vivo: TRANCELTIC
Luciano Monceri e Maurizio Serafini
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 DOMENICA
 30 APRILE
 CATALOGNA, 
  SARDEGNA, 
  MARCHE
  Chef Daniel Gianni
  Pranzo ore 12:00 • 15:00,
  menù alla carta
  Cena a menu fisso - ore 20:00
  € 37 vini esCLusi

Pescatrice alla Catalana - Zirellos di Budduso ai Bogamarì 
(ricci di mare) - Gattuccio all’algherese - Menjar Branc
PIERO MASSIMO MACCHINI SHOW

LUNEDÌ 1 MAGGIO
ALLA SCOPERTA 
DEL SUPRA, 
IL TRADIZIONALE
BANCHETTO
GEORGIANO
Emanuela Tommolini
Pranzo ore 12:00 • 15:00, 
menù alla carta
Cena a menu fisso - ore 20:00
€ 37, vini inCLusi

Phkali (polpettine a base di erbe, noci e melograno)
Badrijani (involtini di melanzane con pasta di noci)
Ajapsandali (caponata in stile georgiano)
Verdure in salamoia
Khinkali (ravioli ripieni di funghi e formaggio)
Lobio (stufato di fagioli con pane di mais)
Khachapuri (focaccia farcita di formaggio)
Torta di noci con crema allo yogurt e miele
Vino in anfora
Musica dal vivo: PERCORSI OBLIQUI
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l’enoteca delle marche 
ad accomPagnare il Fritto i migliori 
Vini del Piceno. 
Etichette appartenenti ad aziende che aderiscono 
al Consorzio di Tutela dei Vini Piceni. Tra le 
tipologie Offida Passerina  Docg. Offida Pecorino 
Docg, Passerina Brut Terre di Offida, Rosso 
Piceno Doc, 

a tutta Birra  
la Birra artiginanale 2013
Anche la birra presente a Fritto Misto risponde 
ad un criterio di territorialità. Nello stand A Tutta 
Birra troverete infatti solo prodotti del Birrificio 
2013Tante le tipologie di birra che potrete 
degustare insieme ai nostri fritti.
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Il Programma di Sviluppo Rurale (PSR) Marche è lo 
strumento di attuazione del Fondo Europeo Agricolo 
di Sviluppo Rurale, tramite il quale la Regione Marche 
ha progettato il futuro del sistema rurale 
marchigiano.

I bandi finanziati dal PSR Marche rappresentano una 
concreta opportunità per sostenere progetti in ambito 
agricolo, zootecnico, forestale e rurale, per creare 
aziende multifunzionali, sostenibili e competitive, 
contribuendo allo sviluppo di attività compatibili con 
l’ambiente, alla valorizzazione dei territori e al 
miglioramento dell’occupazione.
 
Inquadra il QR Code e visita il sito, segui i canali 
social PSR Marche e informati. Non perdere gli 
incontri di presentazione e i bandi di prossima 
emissione, vivi le opportunità del PSR Marche.

Segui i canali social 
di PSR Marche

NEI MUSEI DI ASCOLI PICENO 
CON FRITTO MISTO 

ACQUISTANDO IL CARNET DA 20 EURO SI HA 
DIRITTO ALL'INGRESSO RIDOTTO NEI SEGUENTI 
MUSEI DI ASCOLI:

PinaCoteCa CiviCa

intero 8 ridotto 5

forte MaLatesta

e Mostra tra LuCi e oMbre

intero 6 ridotto 4

GaLLeria d'arte 
ConteMPoranea

intero 4 ridotto 2

Museo arte CeraMiCa

intero 4 ridotto 2

teatro ventidio basso

intero 4 ridotto 2

biGLietto CuMuLativo 
di 4 strutture, 
esCLuso iL teatro.
intero 15 ridotto 12

info 0736/298213

orari di aPertura
delle strutture su 
www.ascolimusei.it

5euro
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