33° RASSEGNA DI MODA SOTTO LE STELLE
Ascoli Piceno 3 agosto 2017

Piazza del Popolo ospitera le creazioni arricchite con calzature, gioielli e accessori
Made in Italy.
Spazio anche ai giovani emergenti

La qualita del 100% Made in Italy garantita dalle sartorie locali, dara in Piazza del
Popolo alla tradizionale Rassegna di Moda, uno spettacolo arricchito dalle creazioni
dei calzaturieri fermani e dai gioielli del Gruppo Orafi Marche.

La Sfilata di Moda Sotto le Stelle, organizzata dalla Confartigianato Imprese di Ascoli
Piceno e Fermo con il sostegno della Camera di Commercio di Ascoli Piceno, Camera
di Commercio di Fermo, BIM Tronto, Comune di Ascoli Piceno e Comune di Fermo,
Regione Marche proporra il meglio della produzione sartoriale in una serata offerta
agli ascolani ed ai turisti la sera del 3 agosto prossimo, con inizio alle ore 21.00. La
serata sara condotta da Marco Moscatelli in coppia con Veronica Maya, mentre gli
onori di casa spetteranno ai dirigenti della Confartigianato di Ascoli Piceno e Fermo e
numerose saranno le autorita invitate a prendere parte all’iniziativa.

SARTORIE
La Maison Spose di Guerrieri Maria Rita
Ascoli Piceno, 348.9187720, 0736.250526

Catia Mancini
Ascoli Piceno, 0736.255287, 366.5027450

Marta Jane Alesiani

Force-Milano, 333.2047819

Donna e Baby G di Mazzarella Giuseppina
Castignano, 328.8266890, 0736.525251

Alessandro Bianchini
Ascoli Piceno, 320.7066934

Giorni Felici di Stefania Bertoni
Ascoli Piceno, 0736.250203 339.6201573

Monia & Lucia & Caterina
Appignano del Tronto, 0736.86397, 339.4947051

Scikkosa di Eusebi Carla
Montalto delle Marche, 0736.828682, 338.2651963



Maglificio Artigianale di Vanda Bovara
San Benedetto del Tronto, 320.7106658

Sartoria Sammarco
San Benedetto del Tronto, 0735.650667, 339/6764226

L'Arcolaio di Susy Bagalini
Cupra Marittima, 320.8796785

Deon Collection
Sant'Egidio Alla Vibrata, 0861.840826

Sartoria Sara D'Isidoro
Sant'Egidio alla Vibrata, 328.3668880

Dolcevita di Francesca Bracalenti
Morrovalle, 0733.866345

Giovanna Nicolai
Civitanova Marche, 0733.1870562

Homand
Macerata, 0733.291611

Stylint
P.to Potenza Picena, 0733.688192

Valentina Barberini
Ancona, 347.6164376

GIOVANI EMERGENTI
Laura Bagalini

Diana Bisirri

Feleppa Fv Srl

Antonello Lupo

Eletta Palestini

Cristina Parissi

Giorgia Pagliacci

Jessica Sciarra

Stella Vallorani

GRUPPO ORAFI MARCHE
Oromoda di Pietro Angelini
Gian Luca Staolani
Massimo Ripa



Giuseppe Verdenelli

La Dea Srl di Paola Tomassini

Stefano Verdini

Elena Baldassarri

Lorenzo Perucci

PELLETTERIE

Pelletterie Valentino Orlandi

Pelletterie Pergolesi di Rossano Pergolesi

CALZATURIFICI & ACCESSORI
Calzaturi- cio Dario Ciotti

Calzaturi- cio Luca Renzi

Cappeldoc

Ceramiche Artistiche Bijoux di Monia Vallesi
Laurafed

Marilungo

Gianluca Nappo

Shoes & Company

Sv Calzature



APERIGUSTO AD ASCOLI PICENO, CENTRO
STORICO
Centro Storico di Ascoli Piceno dal 3 al 6 agosto 2017

Aperitivi e piatti tipici del nostro territorio proposti dagli esercenti del Centro Storico
di Ascoli Piceno aderenti all'iniziativa "APerigusto" in programma da giovedi 3 a
domenica 6 agosto 2017 dalle ore 18.30. E’ possibile raggiungere la mappa interattiva
e cliccare sui pin numerici per visualizzare i locali con i menu proposti:
https://goo.gl/xN{Zc6

ELENCO LOCALI ADERENTI E MENU:

CAFFE ITALIA

C.so Giuseppe Mazzini, 184
Tel. 393.9577298, 339.1444832
Apericena: Tagliere di salumi e formaggi nostrani, olive all'ascolana, accompagnati
da un ricco buffet di primi piatti ¢ cacciannanz all'ascolana + 1 drink a scelta
compreso: * €. 5,00

CAFFE KURSAAL

C.so Giuseppe Mazzini

Tel. 333.2126032

Aperitivo giovedi 3 e domenica 6: affettati locali, formaggio locale, oliva fritta +
cacciannanz

+ calice di vino locale o nazionale « €. 10,00.

Aperitivo venerdi 4: primo di pesce + pesce fritto + calice di vino locale o
Nazionale « €10,00.

Aperitivo di Sant'Emidio sabato 5: abbinamenti a sorpresa + calice di vino locale o
Nazionale

* €. 12,00.

LORENZ CAFE

Piazza del Popolo
Tel. 0736.259959

Apericena: Bicchiere di vino, ravioli incaciati, olive ascolane del Piceno DOP: ¢ €.
12,00.

CAFFE DEL CORSO

C.so Mazzini, 103
Tel. 338.6040824



https://goo.gl/xNfZc6

Aperitivo: melanzana alla parmigiana + mix di verdurine condite a crudo + cartoccio
olive fritte + calice di vino locale ¢ €. 9,00.

0ZIO

Via Vidacilio, 1

Tel 3473662368

Cacciananz farcita con crema di tartufo, crudo e ricotta secca + calice di vino * €.
8,00.

Apericena: tortino di panzanella di cacciananz con sgombro, cipolla carammellata e
spinacino

fresco condito con olio, gocce d'arancio e uvetta + Birra 0,30 “Prima Pietra”: « €.
11,00.

BISTRO
Via Vidacilio, 12
Tel. 0736.252449

Apericena: Salumi e formaggi + olive e salvia fritta + assaggio di gricia + calice di
vino locale: ¢ €. 12,00.

DICA DUCA

Via Cino del Duca, 10

Tel. 335.7065966

Aperitivo 1: Bruschette assortite, grigliate e non + cartoccio di pizzichi fritti+calice ¢
€. 5,00.

Aperitivo2: Mix di fritti + tagliere di salumi locali + calice * €. 10,00.

Apericena 1: primo + calice di vino * €. 10,00.

Apericena 2: Assaggio di fritto + assaggio di primo + calice * €. 10,00.

SAPORI SOTTO ZERO

Via LungoTronto Bartolomei, 35
Tel 0736.520333

Apericena 1: frittura di pesce dell'Adriatico * €.22,00 al Kg; cartoccio di olive di
pesce (prod.

propria) pz. 8 * € 4,00, calice di passerina locale « €. 2,00.

Apericena 2: primo piatto di pesce dell'Adriatico + secondo piatto di pesce + vino
locale « €. 12,00.

Apericena 3: frittura mista dell'Adriatico "Aperipesce" + antipastini vari di pesce +
calice

di vino locale * €. 10,00.

Aperitivo: cartoccio di pesce fritto dell’ Adriatico + 1/4 di vino locale « €. 6,00.
(altre combinazioni di prodotti - mozzarelline p. 10 €. 4,00. Verdure pastellate
locali « €. 3,50. Patatine fritte * €. 2,00)

ELENCO PRODUTTORI:
BOTTEGA DELLE BONTA’
Via Salaria, 11/c

Acquasanta Terme (AP)
tel. 340.8360813



email: labottegadellebontaacquasanta@gmail.com

FORNO CELANI

Via Roma, 4

Acquasanta Terme (AP)

tel. 0736.801226

email: antoniocelani@yahoo.it

FORNO MAROZZI

Corso Gregorio Schiavi

Acquasanta Terme (AP)

cell. 377.1437254

email: panificiomarozzi@gmail.com

FILOTEI LINO di Filotei Nando Sas
Via Salaria, 1/D

fr.ne Pescara di Arquata del Tronto (AP)
tel./fax. 0736.808145

cell. Nando 335.6373776

cell.Maria 3396644385

email: info@filoteilino.it

MACELLERIA PETRUCCI

Via Salaria 8b

fr.ne Trisungo di Arquata del Tronto (AP)
cell. 340.2854405

email: info@macelleriapetrucci.it

PASTICCERIA DOLCIMANIE
Corso Gregorio Schiavi, 62
Acquasanta Terme (AP)

tel. 0736.802849 cell. 346.3034416
email: cesari.dolcimanie@gmail.com
PETRELLI CARNI

Strada Statale, 4

Acquasanta Terme (AP)

Tel. 0736.801169

email: petrellicarni@libero.it
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ARTIGIANARTE, ARTIGIANI E MUSICA A TEATRO
Ventidio Basso, 4/5/6 2017

L’edizione della 33° Rassegna di Moda Sotto le Stelle, quest’anno torna ad arricchirsi
con I’allestimento di una mostra tematizzata che catapultera i visitatori nel mondo
dell'artigianato.

I giorni sono: dal 4 al 6 agosto presso Via del Trivio e il Teatro Ventidio Basso di
Ascoli Piceno.

Il programma, prevede dalla mattina fino al pomeriggio la spettacolare mostra che
fara ammirare dal vivo i migliori abiti, gioielli, calzature che il 3 agosto hanno sfilato
nel corso dell’annuale Rassegna di Moda.

Dalle 18.00 arte, artigianato e musica saranno i protagonisti di che coinvolgeranno
passanti, turisti e curiosi.

“Artigianarte”, questo il nome dell’evento il cui invito a teatro rivolto al territorio sara
fatto proprio da figuranti con abiti d’epoca accompagnati da musica classica dal vivo.
Sara un’occasione unica per vedere all’opera mastri artigiani dei piu svariati settori,
vanto delle nostre produzioni territoriali di eccellenza, che permetteranno di osservare
il sapiente lavoro e la maestria celati dietro a prodotti unici. Il viaggio indietro nel
tempo assumera una connotazione maggiormente romantica e suggestiva grazie alle
note di musica classica diffuse dalle mani di sapienti maestri della Scuola di Musica
LE ARTI, che si alterneranno nella tre giorni:

® 4 agosto, dalle 18.00: Stefania Di Amario (arpa);
® 5 agosto, dalle 18.00: Paolo Incicco (violino) e Valentina Locci (arpa);
® 6 agosto, dalle 18.00: Marco Pietrzela (flauto) e Enrico Mazzuca (violino).

La rassegna ¢ organizzata dalla Confartigianato Imprese di Ascoli Piceno e Fermo con
il sostegno della Camera di Commercio di Ascoli Piceno, Camera di Commercio di
Fermo, BIM Tronto, Comune di Ascoli Piceno ¢ Comune di Fermo, Regione Marche



