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Prot. n. 6897 del 30/06/2017     Ascoli Piceno 30/06/2017 
 

BANDO DI GARA 

PER L’AFFIDAMENTO DEI SERVIZI DI RISTORO DA IMPIANTARSI NELLA 

SEDE  DELL’ISTITUTO 

 

STAZIONE APPALTANTE 

 

Istituto Istruzione Superiore "E. Fermi" - Ascoli Piceno, Viale della Repubblica, 31 – Telefono 0736 
41674– Sito Internet www.itisap.it - Codice fiscale 92057710441 

  

PROCEDURA DI GARA 
 

Procedura aperta. 
 

OGGETTO DELLA GARA 
 

Affidamento, in gestione, dei servizi di ristoro interni all’Istituto consistenti:  

a) nell’approntamento, arredamento, riqualificazione e nella gestione di un BAR, collocato nello 

spazio evidenziato nella piantina allegata, al piano terra  dell’edifico sede dell’Istituto 

Istruzione Superiore E. Fermi – Viale della Repubblica 31, per la vendita dei prodotti elencati 

nell’articolo 9 del “Regolamento per l’affidamento e la gestione dei servizi di ristoro”; 

b) nella distribuzione di panini e pizze in almeno 2 delle sedi staccate del nuovo IIS E. Fermi dopo 

l’accorpamento dell’IPSIA “ Sacconi”, durante l’intervallo delle lezioni, (secondo le 

indicazioni del Dirigente Scolastico); 

c) nella installazione e gestione di distributori automatici dei prodotti elencati nell’articolo 9 del 

“Regolamento per l’affidamento e la gestione dei servizi di ristoro”, da collocare nella Sede 

dell’Istituto secondo quanto previsto dal Progetto tecnico presentato dal concorrente; 

 

DOCUMENTAZIONE 

 

Il presente Bando, il Regolamento per l’affidamento e la gestione dei servizi di ristoro, contenente le 

norme integrative del presente bando relative alle modalità di stipula del contratto e di gestione dei servizi 

di ristoro, nonché lo schema di contratto, il modello di domanda e di dichiarazione e il modello per la 
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presentazione dell’offerta economica sono disponibili presso l’Ufficio di Segreteria (DSGA)  

dell’Istituto Istruzione Superiore  “E. Fermi”.  di Ascoli Piceno 

Tutta la predetta documentazione è, altresì, resa disponibile sul sito Internet www.itisap.it. 
 

TERMINE,  INDIRIZZO DI RICEZIONE,  MODALITÀ DI RECAPITO E DATA DI APERTURA DELLE OFFERTE 
  

- Termine per la presentazione delle offerte: art 60 nuovo codice appalti comma 3 (15gg 
dall’invio)  
Ore  09,00  del Giorno 20/07/2017 

 
- Indirizzo di recapito delle offerte:  

Istituto Istruzione Superiore "E. Fermi" - Viale della Repubblica, 31  - 63100 Ascoli Piceno 

 
- modalità di recapito delle offerte: 

A mezzo raccomandata del servizio postale, ovvero mediante agenzia di recapito 
autorizzata, o a mano presso il Servizio Protocollo sito nella  sede dell’Istituto, che  
rilascerà apposita ricevuta; 

 
- apertura offerte: 

seduta pubblica il 20/07/2017, alle ore 12,00  presso l’Ufficio del Dirigente Scolastico 
dell’Istituto Istruzione Superiore  “E. Fermi”di Ascoli Piceno; 

 
 

MODALITÀ DI PRESENTAZIONE E CRITERI DI AMMISSIBILITÀ DELLE OFFERTE 
 

Il plico contenente l’offerta e la documentazione prevista, pena l’esclusione dalla gara, dovrà  pervenire, 

entro il termine perentorio indicato al precedente punto.  

Il recapito tempestivo del plico rimane ad esclusivo rischio del mittente. 

 

Il plico deve essere sigillato, controfirmato sui lembi di chiusura e deve recare all’esterno, oltre 

all’intestazione del mittente e all’indirizzo dello stesso, la seguente dicitura “Gara per l’affidamento dei 

servizi di ristoro”.  

Il plico deve contenere, al suo interno, tre buste, a loro volta sigillate e controfirmate sui lembi di chiusura, 

recanti l’intestazione del mittente e la dicitura, rispettivamente: 
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“1 – Documentazione”,  “2 – Progetto tecnico”, “3 - Offerta economica” 
 

La busta “1 - Documentazione” deve contenere, a pena di esclusione: 

 

1.  Istanza di ammissione alla gara e connessa dichiarazione sostitutiva, rilasciata ai sensi del DPR 

28/12/2000, n. 445 e success. integraz.ni e modificaz.ni e predisposta sulla base del modello di 

domanda allegato al presente bando.  

È motivo di esclusione l’omissione di una qualsiasi delle dichiarazioni previste dal modello di 

domanda. 

La predetta istanza di ammissione alla gara con connessa dichiarazione sostitutiva dovrà essere 

sottoscritta dal legale rappresentante della Ditta. In alternativa alla autenticazione della 

sottoscrizione, deve essere allegata, sempre a pena di esclusione, copia fotostatica di un documento 

di identità del sottoscrittore, in corso di validità.  

 

2. Documentazione idonea ad attestare il versamento della cauzione provvisoria di € 360,00 

(tecentosessanta) (2% dell’importo base) sul conto corrente bancario intestato all’Istituto Istruzione 

Superiore “E. Fermi” di Ascoli Piceno presso la BCCP  IBAN IT 50 G 08474 13500 000040140453 

Si precisa che la cauzione provvisoria sarà restituita ai concorrenti non aggiudicatari ed al 

concorrente aggiudicatario dopo la stipula del contratto per l’affidamento in gestione dei servizi di 

ristoro. La cauzione provvisoria sarà incamerata dalla stazione appaltante qualora un concorrente 

aggiudicatario non sia in grado di procedere o rinunci, per qualsiasi motivo, alla stipula del contratto. 

 

La busta “2 – Progetto tecnico” deve contenere, a pena di esclusione, il Progetto di gestione dei servizi 

oggetto del presente bando, liberamente redatto dal concorrente, che metta in evidenza i seguenti aspetti, 

oggetto di valutazione: 

- Struttura organizzativa che si intende approntare per la gestione dei servizi, quantità, qualità e 

competenze professionali delle risorse umane da impegnare nel servizio; 

- Progetto organizzativo per la fornitura dei servizi in questione, che si integri nella realtà scolastica  

nella quale si cala, senza turbarne i ritmi di attività ordinaria;  

- Garanzia di qualità dei prodotti serviti, degli investimenti proposti e offerta di servizi aggiuntivi la 

cui vendita sia compatibile con la licenza di somministrazione di alimenti e bevande.   

- Nel Progetto Tecnico occorre definire anche un listino prodotti e prezzi per il quale si può fare 

riferimento a quello deliberato dagli organi collegiali competenti nell’anno 2015 di seguito allegato 

con eventuali modifiche motivate. 
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Il “Progetto tecnico” deve essere contenuto nel limite di 12 facciate formato A4, con margini destro, 

sinistro, superiore ed inferiore di n. 2 cm, corpo del testo “Times New Roman 12”, interlinea singola. 

 

La busta “3 - Offerta economica” deve contenere, a pena di esclusione, l’offerta economica redatta 

secondo il modello allegato al presente bando. 

È motivo di esclusione l’omissione di uno qualsiasi degli elementi previsti dal predetto modello di offerta. 

L’offerta deve essere sottoscritta dal legale rappresentante del concorrente e non può presentare 

correzioni che non siano da lui stesso confermate e sottoscritte, a pena di esclusione dell’offerta.  

 

SOGGETTI AMMESSI ALL’APERTURA DELLE OFFERTE 
 

All’apertura delle offerte sono ammessi i legali rappresentanti delle ditte concorrenti ovvero soggetti, uno 

per ogni concorrente, muniti di specifica delega loro conferita dai suddetti legali rappresentanti. 

 

SOGGETTI AMMESSI ALLA GARA 

 

Sono ammessi a partecipare alla gara ditte individuali o società in possesso dei seguenti requisiti: 

b. Iscrizione al Registro delle Imprese per le attività di somministrazione di alimenti e bevande o attività 

similari da almeno 12 mesi alla data di scadenza del bando; 

c. Uno tra i seguenti requisiti previsti dall’art. 8 della Legge Regionale Marche n. 30 del 9 dicembre 

2005 e success.modif. e integraz. : 

- avere frequentato e superato con esito positivo un corso professionale con esame 

finale istituito o riconosciuto dalla Regione Marche o da un’altra Regione, attinente 

l’attività; 

- essere in possesso di un diploma di istituto secondario o universitario attinente 

l’attività (1. Diploma di Istituto professionale o di Istituto tecnico alberghiero 

attinente la conservazione, la trasformazione, la manipolazione e la somministrazione 

di alimenti e bevande; 2. Laurea breve o specialistica finalizzata prevalentemente alla 

preparazione o somministrazione di alimenti e bevande, da individuare tra i percorsi 

previsti dall’autonomia didattica riconosciuta agli Atenei secondo le disposizioni 

vigenti nell’ordinamento giuridico italiano); 

- essere stato iscritto, nel quinquennio antecedente all’entrata in vigore della Legge 

Regionale 30/2005, al Registro esercenti il commercio (REC) di cui alla legge 11 

giugno 1971, n. 426 (Disciplina del commercio) per l’esercizio dell’attività di 

somministrazione di alimenti e bevande; 
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- aver superato davanti ad apposita commissione costituita presso la CCIAA un esame 

di idoneità all’esercizio dell’attività previsto dalla legge 25 agosto 1991, n. 287 

(Aggiornamento della normativa sull’insediamento e sull’attività dei pubblici 

esercizi); 

- aver superato davanti ad apposita commissione costituita dalla Giunta regionale un 

esame di idoneità all’esercizio dell’attività. 

d. Tutti i requisiti previsti dall’art. 38 del D. Lgs. 12 aprile 2006, n. 163. 

e. Una esperienza di gestione di medesimi servizi del presente bando, della durata di almeno 12 mesi, 

realizzata nel quinquennio precedente la data di scadenza per la presentazione della domanda.  

 

Non è ammessa la partecipazione di associazioni o raggruppamenti temporanei di imprese. 
 

DURATA 

 

La durata del servizio oggetto del presente bando è di anni 5 (cinque), dal 28 agosto 2017, al 31 agosto 

2022. 

 

CONDIZIONI PARTICOLARI PER L’AMMISSIONE DEI GESTORI DEI SERVIZI DEGLI ANNI PREGRESSI: 
 

I gestori dei servizi di ristoro degli anni scolastici precedenti e l’attuale gestore saranno ammessi alla gara 

solo se, alla data di apertura delle buste, saranno in perfetta regola con gli obblighi contrattuali assunti. 

 

CRITERIO DI AGGIUDICAZIONE 

 

In considerazione della  particolare tipologia di gara di cui trattasi, ai sensi dell’art 95 Dlgs 50/2016, 

l’aggiudicazione verrà effettuata, nel rispetto del “Regolamento per l’affidamento dei servizi di 

ristoro”, approvato dal Consiglio d’Istituto ed allegato al presente bando, al concorrente che avrà 

acquisito il maggior punteggio sulla base dei seguenti criteri: 

 

- Criterio economico – massimo 70 punti 

 

Verranno attribuiti 0,7 punti per ogni 100 Euro di rialzo rispetto alla somma base di € 18.000,00  

(diciottomila) IVA esclusa quale contributo annuo. Le frazioni finali inferiori a 100 Euro saranno 

trascurate. 

 

- Criterio di valutazione della qualità del progetto tecnico  – massimo 30 punti 
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Verranno attribuiti massimo 30 punti così ripartiti: 

 

-  Per la qualità della struttura organizzativa: massimo punti 10 

-  Per la qualità del progetto organizzativo: massimo punti 10 

-  Per la qualità dei prodotti venduti e per la qualità dei servizi aggiuntivi: massimo punti 10 

 

 

LA BASE D’ASTA PER L’OFFERTA AL RIALZO è fissata in Euro 18.000,00 (diciottomila), IVA 

esclusa quale contributo annuo. 

Nel formulare l’offerta il concorrente deve tenere conto che oltre al contributo di cui sopra egli è 

tenuto a versare all’Amministrazione Provinciale di Ascoli Piceno, per il tramite della stazione 

appaltante, la somma annua di € 3.600,00 ( tremilaseicento ) a titolo di partecipazione forfetaria alle 

spese per le utenze di energia elettrica, acqua, gas e riscaldamento. 
 

PROCEDURA DI AGGIUDICAZIONE 

 
La gara verrà aggiudicata dal Dirigente scolastico dopo che il Consiglio di Istituto avrà approvato la 

graduatoria. La procedura di aggiudicazione si realizzerà attraverso i seguenti passaggi: 

a) Ammissione dei concorrenti alla gara 

La Commissione, in seduta pubblica, apre il plico e verifica che esso contenga le tre buste previste dal 

presente bando ed ammette alla successiva fase tutti i concorrenti che abbiano rispettato le modalità di 

presentazione dell’offerta. La Commissione apre, quindi,  la busta “1 - Documentazione” ed esamina la 

documentazione prodotta dai concorrenti, valuta i requisiti e decide sull’ammissione o meno dei 

concorrenti alla gara; 

b) Ulteriori adempimenti 

La Commissione apre la busta “2 – Progetto tecnico” e fa apporre su ogni progetto presentato dai 

concorrenti ammessi alla gara la firma dei propri membri e dei rappresentanti dei concorrenti presenti che 

lo desiderino. La Commissione fa apporre la firma dei propri membri e dei rappresentanti dei concorrenti 

su ogni busta “3 – Offerta economica”. Tali buste vengono conservate chiuse per la seduta successiva. 

c) Valutazione del progetto tecnico 

La Commissione provvede, in seduta riservata e con giudizio insindacabile, alla valutazione di ogni 

Progetto tecnico presentato. 

d) Predisposizione della graduatoria  

In seduta pubblica, fissata in data da comunicare ai concorrenti con telegramma, la Commissione procede 

alla comunicazione dei punteggi attribuiti ai Progetti presentati. Nella stessa seduta la Commissione 

procede all’apertura della busta “3 - Offerta economica” dei soli concorrenti ammessi alla gara e 
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all’attribuzione del relativo punteggio. Successivamente somma i punteggi attribuiti ai Progetti a quelli 

attribuiti all’offerta economica e predispone la graduatoria collocando al primo posto il concorrente che 

avrà ottenuto il punteggio più alto e, ai posti, successivi, quelli che avranno ottenuto il punteggio più alto 

tra i concorrenti restanti. A parità di punteggio, la gara verrà ripetuta fra i due o più concorrenti che hanno 

ottenuto il punteggio più alto, utilizzando come base d’asta la loro offerta. In caso di ulteriore parità si 

procederà al sorteggio.  

 

e) Approvazione definitiva della graduatoria. 

La graduatoria di cui al punto d) verrà approvata definitivamente dal Consiglio d’Istituto. 

Tale graduatoria potrà essere utilizzata, ad insindacabile giudizio del Consiglio d’Istituto, per la scelta di 

eventuali ulteriori contraenti ove la o  le precedenti convenzioni vengano risolte per qualunque causa.  

f)  Aggiudicazione della gara. 

Il Dirigente Scolastico procederà all’aggiudicazione della gara al concorrente meglio collocato nella 

graduatoria di cui al punto e). 

g)  Verifica delle dichiarazioni sostitutive. 

Prima della stipula del contratto, il Dirigente Scolastico procederà alla verifica delle dichiarazioni 

sostitutive rilasciate con l’istanza di ammissione. 

 

ALTRE INFORMAZIONI 

 

Si procederà all’aggiudicazione anche in presenza di una sola offerta valida, sempre che sia ritenuta 

congrua e conveniente dal Consiglio d’Istituto. 

Non sono ammessi subappalti, fatta salva la possibilità di avvalersi della collaborazione di Ditte 

specializzate per la gestione dei distributori automatici. 

Tutte le spese inerenti e conseguenti il contratto d’appalto sono a totale carico dell’aggiudicatario, senza 

facoltà di rivalsa. 

L’Ente appaltante si riserva di sospendere, rinviare o annullare il procedimento di aggiudicazione, a suo 

insindacabile giudizio, senza che le imprese concorrenti possano vantare alcuna pretesa al riguardo. 

Ogni concorrente è vincolato alla propria offerta per un periodo di 180 giorni, con la precisazione che 

dopo la restituzione della cauzione provvisoria nessun concorrente è obbligato a stipulare il contratto. 

La definizione di eventuali controversie tra la ditta aggiudicataria e la stazione appaltante saranno rimesse 

al giudice ordinario, previo tentativo obbligatorio di conciliazione ai sensi dell’art. 185 del C.P.C.. 

Ulteriori elementi utili alla valutazione delle condizioni di gara e degli oneri a carico del concorrente 

ammesso alla stipula del contratto sono contenuti nel Regolamento per l’affidamento e la gestione dei 

servizi di ristoro e nello schema di contratto; 
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responsabile del procedimento: Il DS Patrizia Palanca; informazioni riguardanti il Bando e la 

documentazione allegata potranno essere richieste all’Ufficio di Segreteria (DSGA) dell’Istituto 

Istruzione Superiore E. Fermi. 

 

TRATTAMENTO DATI PERSONALI: 

 

Si comunica  che secondo le disposizioni del Decreto Legislativo 30 giugno 2003, n. 196 (“Codice in 

materia di protezione dei dati personali”) nel seguito indicato sinteticamente come Codice, il trattamento 

dei dati raccolti in relazione agli adempimenti del presente bando sarà improntato a principi di 

correttezza, liceità e trasparenza e di tutela della riservatezza e dei diritti dei soggetti coinvolti. 

Si precisa che: 

- le finalità cui sono destinati i dati raccolti ineriscono strettamente e soltanto allo svolgimento 
della procedura di gara, fino alla stipulazione del contratto;  

- le modalità di trattamento, solo in parte avviate tramite personal computer, ineriscono 
strettamente alla procedura di gara; 

- il conferimento dei dati ha natura facoltativa e si configura più esattamente come onere, nel senso 
che il concorrente, se intende partecipare alla gara o aggiudicarsi un appalto, deve rendere le 
dichiarazioni richieste dalla stazione appaltante in base alla vigente normativa;  

- la conseguenza di un eventuale rifiuto di rispondere consiste nell'esclusione dalla gara; 
- i soggetti o le categorie di soggetti ai quali i dati possono essere comunicati sono: 

a) il personale interno della stazione appaltante implicato nel procedimento; 
b) i concorrenti che partecipano alla seduta pubblica di gara; 
c) ogni altro soggetto che abbia interesse ai sensi della legge 241/90. 

- il Responsabile del trattamento è il Dirigente Scolastico, dr.ssa Patrizia Palanca; 
- al responsabile del trattamento i soggetti interessati potranno rivolgersi senza particolari 

formalità, per far valere i propri diritti, così come previsto dall'articolo 7 del Codice.  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 
I.T.T “E. Fermi” 

ISTITUTO ISTRUZIONE SUPERIORE    "E. FERMI" - ASCOLI PICENO 
Capofila - Polo Tecnico Professionale di Domotica Assistenziale A.A.L. 

 

Punto ordinante Piano Nazionale Scuola Digitale – Scuola eccellenza MIMIO – Scuola capofila ALMA-LAUREA – Ente 

accreditato per la FORMAZIONE (obbligo formativo, formazione superiore, formazione continua) – Scuola  polo per la 

formazione sulla SICUREZZA – Scuola polo per DSA. 

Indirizzi di studio:  
I.T.T. ASCOLI PICENO :   Chimica, Materiali e Biotecnologie - Elettronica ed Elettrotecnica - Informatica e 

Telecomunicazioni – Meccanica, Meccatronica ed Energia – Trasporti e Logistica 

       Ipsia . Sede di Comunanza 
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PUBBLICAZIONE DEL BANDO 

 

Al presente Bando, al Regolamento, al Modello di domanda, al Modello di offerta e allo Schema di 

contratto, viene data la seguente pubblicazione; 

- Albo Consiglio di Istituto – SEDE  Istituto Istruzione Superiore “E. Fermi” – Viale della 

Repubblica, 31 -  Ascoli Piceno 

- Sito  Internet dell’Istituto: www.itisap.it; 

- Sede Confcommercio  di Ascoli Piceno; 

- Sede Confesercenti di Ascoli Piceno; 

- Camera di Commercio di Ascoli Piceno; 

- Provincia di Ascoli Piceno; 

- Comune di Ascoli Piceno; 
 

Sarà inoltre data notizia dell’indizione della gara di appalto attraverso la pubblicazione di un annuncio 

sulla pagina locale dei quotidiani: “ Il Resto del Carlino”, e il “ Corriere Adriatico”. 

 

 Il Dirigente Scolastico 

Patrizia Palanca 
 


